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AROMATIZANTE B.B.L.  
 

 
Aplicación:     
 
   Alimento Balanceado Preinicial e Inicial de lechones. 
 
Beneficios: 
 
   La incorporación de aroma B.B.L. en la ración de lactancia permite 
que los lechones tomen contacto precozmente con una ración rica, palatable, con características 
de aroma y  sabor idénticos a la leche materna. La anticipación del consumo permite acortar los 
ciclos de producción, obteniendo lechones destetados entre 21 y 23 días. 
 
   
Aroma / Sabor: 
 
   Lácteo, compuesto por un mix de aromas y sabores predominando 
las notas a crema nata, vainilla,  leche,  manteca y coco; en las fórmulas para destete actúa como 
un excelente resaltador de las materias primas lácteas tales como leche en polvo y suero de 
queso. Su rico aroma se asemeja a la leche materna. 
 
Características: 
          
   Polvo, color claro, de fácil integración y compatible con todas las 
materias primas que participan en la formulación, son totalmente estables cuando son sometidos 
procesos de pelletización, no hallándose sensibles variaciones de aroma, sabor y concentración. 
             Sus caracteristicas permiten mejorar el sabor y aroma 
disfrazando los sabores  proporcionados por las harinas de carne, pescado, sangre y los 
medicamentos. 
 
Dosificación: 
 
   +/- 300 a 500 gramos por tonelada de alimento balanceado. 
 
Almacenamiento: 
 
   Recomendamos almacenar en lugar seco y fresco, al abrigo de la 
luz solar     directa. Mantener el envase cerrado luego de su utilización. Cualquier modificación en 
su estructura de color es normal e independiente de su actividad. Almacenado en las condiciones 
recomendadas, aseguramos su estabilidad por un plazo de 180 días a partir de su fecha de  . 
 
Envase Normalizado: 
 
   25 Kg. en caja de cartón, con bolsa interna de polietileno de alta 
densidad. 
 
Transporte: 
 
   Inofensivo en cualquier medio de transporte. 


